EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS FICHA 2747892
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

|.E SEDE CUALAMANA, CALCUTA — MELGAR, ACTIVIDADES:

RECONOCIMIENTO DE APRENDIZAIJES PREVIOS:
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INDUCCION A LOS PROCESOS DEL SENA MEDIANTE LA METODOLOGIA DE FORMACION PARA EL
TRABAJO:




ACTIVIDADES

Procesos de induccion a la formacidn, prueba de reconocimiento de aprendizajes previos,
Induccién a la Senalogia, induccién y conocimiento de conceptos y principios de buenas
practicas de higiene y manipulacion de alimentos, Definiciones basicas de limpieza y
desinfeccion.




Cantidad de |Cantidad de Tiempo de
lagua hipoclorito accion




Socializacion de la normatividad vigente alimentaria, normas y habitos higiénicos,
contaminacion en alimentos, mundo microbiano, tipos de alimentos, técnicas de conservacién
de alimentos, decalogo del manipulador de alimentos, plan de saneamiento basico,
enfermedades transmitidas por alimentos.

Pastourladén:
Toumento témko  de bag
tensdad a T < 100 °¢, condiconado




5. Control de plagas
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Proceso evaluativo de conceptos y procedimientos vistos en sesiones de formacién y

retroalimentacion:







RATONES

sumen sustancias

alrededores
1ty agudo
npaques

HABITOS DE LAs PLAGAS

HABITOS :
CUCARACHAS
Nocturnas
Recorren amplias distancias
Comen materia fecal

Vectores de microorganismos
patégenos

MOscas
Son de gran voracidad y
actividad
Poseen buen olfato
Regurgitan

Consumen alimento sélido,
liquido, materia fecal
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Decreto 3075 de 1997: reglan ta § 3l )
adlion, manipu \ ento de alm

conss
PPRto 60 de 2002: promucyt
IACCP como Sistems ra \d
alimentos

| Decreto 3518 de 2006: crea y reglamenta el Sistemc
\‘Decreto 2323 de 2006: reglamenta parcialment
Ll.abuwmu()s



